
九
州
・
佐
賀
の

豆
腐
文
化
を
後
世
に

若
い
力
に
支
え
ら
れ
る
佐
嘉
平
川
屋
の
お
豆
腐
づ
く
り



佐
嘉
平
川
屋
の
モ
ッ
ト
ー
は「
伝
統
は
革
新
の
連
続
」。

創
業
六
十
余
年
の
伝
統
を
受
け
継
ぎ
な
が
ら
も
、

一
方
で
新
し
い
こ
と
は
柔
軟
に
受
け
入
れ
、

常
に
新
し
い
チ
ャ
レ
ン
ジ
を
行
っ
て
参
り
ま
し
た
。

佐
嘉
平
川
屋
の
豆
腐
職
人
の
平
均
年
齢
は
三
十
代
前
半
。

そ
の
中
で
も
特
に
中
心
に
な
っ
て
い
る
メ
ン
バ
ー
が
入
社
し
た
の
は
、

熟
練
の
豆
腐
職
人
で
あ
っ
た
前
の
工
場
長
が
引
退
す
る
頃
で
、

会
社
の
成
長
に
体
制
が
つ
い
て
い
か
ず
非
常
に
大
変
な
時
期
で
し
た
。

そ
う
い
う
中
で
、彼
ら
は
豆
腐
づ
く
り
に
真
摯
に
向
き
合
い
、

懸
命
に
頑
張
っ
て
く
れ
ま
し
た
。

こ
れ
ま
で
の
豆
腐
づ
く
り
の
方
向
性
は
踏
襲
し
つ
つ
も
、

一
つ
一
つ
の
工
程
を
見
直
し
、お
豆
腐
の
完
成
度
を
高
め
て
く
れ
ま
し
た
。

ま
た
、I
S
O
2
2
0
0
0
の
認
証
取
得
に
取
り
組
み
、

飛
躍
的
に
衛
生
管
理
の
レ
ベ
ル
を
向
上
さ
せ
て
く
れ
ま
し
た
。

そ
ん
な
佐
嘉
平
川
屋
に
と
っ
て
欠
く
こ
と
が
で
き
な
い

若
い
豆
腐
職
人
の
彼
ら
と
彼
ら
の
こ
だ
わ
り
を
紹
介
い
た
し
ま
す
。

彼
ら
が
日
々
、

真
剣
に
お
豆
腐
づ
く
り
に

向
き
合
っ
て
い
ま
す



佐
賀
は

全
国
で
も
有
数
の

大
豆
の
栽
培
地
で
す

電気関係会社を経て佐嘉平川屋に入社して
6年。2年前から工場長を務める。生産予定、
資材の供給・発注、機械点検を担当。製造部
門のスタッフとコミュニケーションを取る
ことも仕事のうち。「しゃべるのは好き。で
も人見知り」と自分を分析する。

工場長　佐賀県鹿島市出身

飯盛 政和（34歳）

北海道の大学で畜産科学を学び、農機具販
売会社に勤務した後、Ｕターン。佐嘉平川屋
での勤務歴は9年。工場内の食品衛生のルー
ルを作成しそれが守られているかをチェッ
ク。製造の工程を知り尽くしていて、製造部
の相談にものる。

品質管理室室長　佐賀県武雄市出身

樋渡 修介（33歳）

　

佐
賀
は
昔
か
ら
大
豆
づ
く
り
が
盛
ん
で
、そ
の
大
豆
は
全
国
的
に
も
高

く
評
価
さ
れ
て
い
ま
す
。豆
腐
に
す
る
と
あ
っ
さ
り
と
し
た
上
品
な
味
わ

い
に
な
り
ま
す
。

　

佐
賀
の
大
豆
は
、梅
雨
が
明
け
た
こ
ろ
に
播
種
が
始
ま
り
、秋
に
収
穫

さ
れ
、選
別
・
乾
燥
・
貯
蔵
を
経
て
、翌
年
の
春
、工
場
に
運
び
込
ま
れ
ま
す
。

　
「
工
場
の
周
り
に
も
た
く
さ
ん
の
大
豆
畑
が
あ
り
ま
す
。夏
か
ら
秋
に

か
け
て
大
豆
の
育
ち
具
合
が
自
分
の
目
で
確
認
で
き
る
の
で
、通
勤
途
中

な
ん
か
す
ご
く
気
に
な
り
ま
す
ね
」

（
飯
盛
）。

　
「
佐
賀
県
内
で
も
収
穫
さ
れ
た
場

所
や
大
豆
の
大
き
さ
に
よ
っ
て
も
大

豆
の
質
が
異
な
り
ま
す
。そ
れ
ぞ
れ

の
大
豆
に
合
わ
せ
て
調
整
す
る
の
は

大
変
で
す
が
、ピ
ッ
タ
リ
と
調
整
で

き
た
と
き
の
佐
賀
県
産
大
豆
特
有
の

風
味
と
豆
腐
の
弾
力
は
た
ま
り
ま
せ

ん
ね
」（
白
仁
田
）。



電子部品メーカーを経て佐嘉平川屋に入社
して8年。製造部で「温泉湯豆腐」など製造部
門を任せられている。その日の大豆の状態
を見て浸漬時間、にがりの量などを調整し、
おいしさはもちろん、きれいな豆腐をつく
ることにも力を注いでいる。

製造部ライン長　佐賀県鹿島市出身

白仁田 有貴（32歳）

大
豆
の
開
き
方
、す
り
、煮
込
み
、

お
か
ら
の
状
態
な
ど

一
つ
一
つ
の
工
程
を
見
極
め
な
が
ら

お
豆
腐
づ
く
り
を
行
っ
て
い
ま
す

　
「
お
豆
腐
づ
く
り
は
、大
豆
を
水
に
漬
け
て
柔
ら
か
く
す
る
こ
と
か
ら

始
ま
り
ま
す
。冬
は
長
く
、夏
は
短
く…

と
季
節
に
よ
っ
て
異
な
る
た
め
、

前
年
の
デ
ー
タ
を
参
考
に
し
つ
つ
、豆
を
触
っ
た
感
触
で
時
間
を
調
整
し

ま
す
。大
豆
の
状
態
は
室
温
に
よ
っ
て
も
変
わ
る
の
で
、そ
の
日
の
天
気

は
気
に
な
り
ま
す
。天
気
予
報
は
必
ず
チ
ェ
ッ
ク
し
て
い
ま
す
」（
飯
盛
）。

　
「
大
豆
を
水
に
漬
け
る
浸
漬
、大
豆
を
ペ
ー
ス
ト
状
に
す
る
す
り
、そ

し
て
す
り
潰
し
た
大
豆
の
煮
込
み
、こ
れ
で
豆
乳
の
出
来
が
決
ま
る
の

で
、こ
の
３
工
程
は
特
に
気
を
使
い
ま
す
。こ
こ
で
手
を
抜
く
と
絶
対
に

い
い
お
豆
腐
は
で
き
な
い
し
、過
去
に
は
た
く
さ
ん
の
失
敗
も
し
て
何
度

も
痛
い
目
に
も
合
い
ま
し
た（
笑
）」（
樋
渡
）。

　

さ
ら
に
は
で
き
た
豆
乳
に
に
が
り
を
入
れ
る
工
程
も
そ
の
日
ご
と
の

微
調
整
が
必
要
。豆
乳
の
状
態
を
見
て
に
が
り
の
量
を
決
め
る
に
は
ど

ん
な
に
機
械
化
が
進
ん
で
も
勘
と
経
験
が
必
要
で
す
。

　
「
豆
乳
の
状
態
を
見
て
、そ
の
日
の
に
が
り
の
量
を
微
調
整
し
ま
す
。

そ
の
後
も
、に
が
り
の
効
き
方
を
寄
り
具
合（
豆
腐
の
固
ま
り
具
合
）で

見
極
め
な
が
ら
微
調
整
を
行
う
の
で
と
て
も
気
を
使
う
し
、几
帳
面
な

性
格
で
な
い
と
な
か
な
か
う
ま
く
調
整
で
き
な
い
ん
で
す
よ
」（
白
仁

田
）。　

　

自
然
の
作
物
が
相
手
な
の
で

臨
機
応
変
に
大
豆
に
合
わ
せ

た
つ
く
り
方
を
す
る
こ
と
、そ

の
た
め
の
手
前
を
惜
し
ま
な

い

こ

と

。

そ
れ
が
、お
い
し
い
豆
腐
作
り

豆を割って芯が残っていないか確認



自
分
た
ち
で
つ
く
っ
て
い
て
何
で
す
が
、

う
ち
の
豆
腐
、好
き
な
ん
で
す
よ
ね

豆
腐
づ
く
り
は
チ
ー
ム
プ
レ
イ

ま
ず
は
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
が
大
切

　

日
々
の
条
件
に
合
わ
せ
た
対
応
が
必
要
な
豆
腐
づ
く
り
。個
々
の
豆
腐

づ
く
り
の
技
量
は
も
ち
ろ
ん
で
す
が
、状
況
を
把
握
す
る
た
め
の
チ
ー
ム

ワ
ー
ク
が
非
常
に
大
切
で
す
。

　
「
お
互
い
に
な
ん
で
も
言
い
合
え
る
環
境
で
な
い
と
、独
り
よ
が
り
な

豆
腐
づ
く
り
に
な
っ
て
結
果
的
に
い
い
豆
腐
が
で
き
な
い
ん
で
す
よ
ね
。

な
の
で
工
場
内
で
何
で
も
話
せ
る
雰
囲
気
を
つ
く
る
よ
う
に
心
が
け
て

い
ま
す
」（
飯
盛
）。

　
「
衛
生
管
理
も
チ
ー
ム
ワ
ー
ク
が
重
要
で
、豆
腐
づ
く
り
に
関
わ
る
全

て
の
人
が
衛
生
管
理
に
コ
ミ
ッ
ト
し
な
い
と
、安
心
・
安
全
は
担
保
で
き

な
い
ん
で
す
よ
ね
。そ
う
い
う
意
識
を
根
付
か
せ
る
た
め
に
も
ス
タ
ッ
フ

と
の
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
」（
樋
渡
）。

　
「
佐
嘉
平
川
屋
の
合
言
葉
は「
自
分
た
ち
が
食
べ
た
い
豆
腐
を
つ
く
ろ

う
」。な
の
で
自
分
が
納
得
で
き
な
い
お
豆
腐
を
販
売
す
る
こ
と
は
う
ち

が
す
べ
き
こ
と
で
は
な
い
し
、そ
も
そ
も
職
人
と
し
て
の
プ
ラ
イ
ド
が
許

さ
な
い（
笑
）」（
白
仁
田
）。

　

仕
事
柄
、い
ろ
い
ろ
な
豆
腐
を
試
食
す
る
と
い
う
ス
タ
ッ
フ
。

　
「
や
っ
ぱ
り
う
ち
の
イ
チ
オ
シ
は
、『
温
泉
湯
豆
腐
』で
す
ね
。豆
腐
が
溶

け
出
し
て
お
豆
腐
が
と
ろ
と
ろ
に
な
る
と
い
う
全
国
で
も
他
に
な
い
湯

豆
腐
で
す
。湯
豆
腐
と
は
言
っ
て
も
全
く
別
物
で
鍋
料
理
で
す
ね
。絶
対

オ
ス
ス
メ
で
す
！
」（
飯
盛
）。

社内に品質管理室を設置 丁寧に梱包して発送 大豆から多くの工程を経て豆腐が完成



若
い
ス
タ
ッ
フ
と
と
も
に
、

九
州
・
佐
賀
の
豆
腐
文
化
を
後
世
に

繋
い
で
い
く
た
め
に

佐
嘉
平
川
屋　

三
代
目

平
川
大
計

　

2
0
1
8
年
7
月
、こ
れ
ま
で
の
工
場
を
拡
張
す
る
形
で
新
工
場
が

本
格
稼
働
し
ま
し
た
。皆
様
に
支
え
ら
れ
て
こ
こ
ま
で
来
れ
ま
し
た
こ
と

を
心
よ
り
感
謝
申
し
上
げ
ま
す
。

　

豆
腐
屋
と
い
う
の
は
、朝
が
早
く
き
つ
い
仕
事
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
が
あ

り
、実
際
そ
う
い
う
側
面
が
あ
っ
て
敬
遠
さ
れ
が
ち
な
職
業
で
す
。私
自

身
、子
供
の
頃
豆
腐
屋
だ
け
は
継
ぐ
ま
い
と
心
に
決
め
て
い
ま
し
た（
笑
）。

　

図
ら
ず
も
豆
腐
屋
を
継
ぐ
こ
と
と
な
り
ま
し
た
が
、そ
う
い
う
豆
腐
屋

に
若
い
ス
タ
ッ
フ
が
働
き
に
来
て
く
れ
て
懸
命
に
頑
張
っ
て
く
れ
る
こ

と
、大
い
に
成
長
し
て
く
れ
て
い
る
こ
と
を
大
変
嬉
し
く
思
っ
て
い
ま
す
。

　

ま
た
、佐
賀
県
は
豆
腐
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
は
特
に
な
い
か
と
思
い
ま
す
が
、

全
国
で
も
有
数
の
大
豆
の
栽
培
地
で
あ
り
、さ
ら
に
は
、温
泉
湯
豆
腐
、ご

ど
う
ふ
、ざ
る
豆
腐
な
ど
佐
賀
県
特
有
･

発
祥
の
豆
腐
文
化
が
あ
り
ま
す
。

　

私
ど
も
は
、こ
れ
か
ら
の
未
来
を
支
え

る
若
い
ス
タ
ッ
フ
と
と
も
に
、佐
賀
の
豆

腐
文
化
を
後
世
に
繋
い
で
い
く
た
め
に
、

佐
賀
で
採
れ
る
良
質
な
大
豆
を
使
い
、佐

賀
で
生
ま
れ
た
温
泉
湯
豆
腐
や
ご
ど
う

ふ
な
ど
を
佐
賀
で
つ
く
っ
て
全
国
の
皆

様
の
元
へ
お
届
け
し
て
参
り
た
い
と

思
っ
て
い
ま
す
。

佐賀県武雄市の御船山を背景に、三代目平川と若手豆腐職人たち
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